Lum Sfanga” - abs Uospeise

Hausgemachtes Rinder-Carpaccio mit Barlauch-Pesto,

'Grana Padano’ Parmesan 5" Knoblauch-Baguette € 1790

Gebeiztes Lachsforellenfilet vom Trixl Leo mit
gebackenem Zillertaler Kasekrapterl an feiner

Kren-Créme fraiche mit kleinem Salatbouquet

Gebratener Mozzarella (veseterisch mdglich) i1 K o yreespeckmantel

mit Salatbouquet & gerostetem Schwarzbrot-Chip €1490

Frisch gehacktes Beet Tartare (120 Gramm), gewurzt im
"Hot-Style" mit Wachtelspiegelei, Toastbrot & Butter € 1890

3 Stiick gebratene Bio-Riesengarnelen an knackig frischem
Blattsalat-Bouquet mit hausgemachtem Pesto €1690

Ja Suppei yum Schliirfen”

Feine Rinderkraftsuppe vom Tafelspitz wahlweise

mit Backerbsen, Nudeln, Frittaten oder € 5,90
mit einem hausgemachtem Leberknodel € 650
mit einem hausgemachtem Speckknsdel € 630

mit einem hausgemachtem Kaspressknodel € 650

Knoblauch-Rahmsuppe mit Schwarzbrot-Croutons € 650
sh) it Sahnehaube € 650
Klassische Gulaschsuppe mit Brot € 790
Alt-Wiener Suppentopf mit Nudeln, Gemiise und Rindfleisch € 7,90

Fruchtige Tomatensuppe (vegetari



"Bella Stabia’

Spaghetti ,,Bolognese“
mit geriebenem Parmesan &~ Salat vom Buffet € 1590

Penne Tormaggi’ tvegetarisch) iy, {oiney Kase-Rahmsauce mit

Lauch, Zwiebeln und Champignons & 8eriebenem Parmesan € 15,90

"Hof-Style" Spaghetti aglio/olio (vegeterisch / vegan méglich) it Papyika,
Chili, Zwiel)el, Knol)lauch, Olivend] & 8eriel)enem Parmesan € 1?,90
mit 8e]oratener Riesengarnele (Preis pro Garnele) € 4,90

LicBe Wergiber !

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen,

die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei Christian Platzer.
Kreuzkontaminationen sowie Spurenanteile von Allergenen

in allen Speisen konnen nicht ausﬁ.eschlossen werclen!

Was soll ich jetzt essen? Einfach Gericht auswéahlen und
wir andern ~ nach Moglichkeit - die Speisezu]aereitung/ Lutaten!

Fischers Futy fischt was ?
Gebratenes Zanderfilet (kann Graten enthalten!) mit Krauterbutter
an frischem gegrillten Gemiise und Petersilienkartoffeln € 23590

Gegrilltes Lachsforellen-Filet (enthalt Graten!!)) aus der
Fischzucht Trixl /Fieberbrunn mit Spinat-Weilwein-Risotto,
Sauce Hollandaise & geschmolzenen Cherry-Lauch-Tomaten € 24,90

Ganze gebratene Kaiser-Forelle' (Vorfreude ca. 20 Minuten)
aus der Fischzucht Trixl/ Fieberbrunn mit Petersilienkartoffeln € 23,90



(us da Jiroler Kuchh ...

Typisches Tiroler Grostel (vegetarisch / vegan miglichl) it sekochtem

Rindfleisch, Speck, Geselchtem, Spiegelei & Salat vom Buffet € 16,90

Gekochtes Rindfleisch (Ta{elspitz) vom Junggstier
mit Bouillon-Gemiise, frischem Kren und Résti € 18900

Lillertaler Kasespatzle (vegetarisch) it 4 verschiedenen

Kasesorten, Réstzwiebeln & Salat vom Buffet € 16,90

"Knedl-Tris" - jeein hausgemachter Speck~, Kaspress~ und
Spinatknédel, Paxmesan & Salat vom Buffet
mit geschmolzener Butter € 1590
mit leichter Kaserahmsauce € 17,90

Uem Wiid" (vem Wikd)

Koarl *s legendares Hirschragout ,JKoasa~-Mandl”

vom steirischen Hirscherl mit hausgemachten Spétzle,

Preiselbeeren ¢ Salat vom Buffet € Q,O

Ohne "Wilderer-Teller' (Garungsgrad medium-rare) geht “snicht !l
Gegrilltes Hirsch~, Reh~ und Wildschweinmedaillon vom
Ager aus S6ll mit Kroketten, Rotkraut und Preiselbeersauce € 24,00

Wer zum Teufel sind eigentlich der Koasa und da Koarl?

"Da Koarl" oder auch Kail genannt, ist unser Seniorchef, welcher noch
fiir manche Gerichte der "alten Schule” den Kochlsffel schwingen dard.
Und "da Koasa"? Ganz einfach ! Unser groler Riese vor der Haustiire,
der bei schénem Wetter majestéatisch thront und bei schlechtem
griesgramig den Vorhang zuzieht und sich nicht blicken laf3t. Ratsel gelost?



" Sunere Wete'... unbedingt probicren!

Koarl “s original Kalbsbeuschel (Herz & Lunge)
in feiner Rahmsauce mit Serviettenknodeln € 19,90

Geschmorte osterreichische Rinderbackerl

serviert im eigenen Saftl mit Schmorgemiise und

herzhaftem Grammel-Risotto (clt. Griebenschmalz) €?90

Gebackener Kalbs~Kop{ (ausschlieﬁlieh fiy Kenner!)
mit herzhaftem Kartoffel-Salat und Sauce Tartare €?O,90

Eurogast Sinnesberger, St. Johann (Lebensmittel aller Art)
Firma Weinbaur, Kufstein (Eier, Karto{{elprodukte O Sonstiges)
Firma Karnerta, [nnsbruck (unser Osterreiclyﬂeischpro{i)
Kollerﬂeisch, Sall (zust'&inclig fiir einen Teil der Rinclviecher)
Fischzucht Trixl, Fieberbrunn (Forellen~Dealer)

Ager Wildspezialit'éiten, Sall (klar... Wildﬂeisch)

Tirol Milch, Wérgl (Milch~ ¢ Milchprodukte)
Frischgemﬁse Vesenmaier, Rechtmehring (Obst O Gemﬁse)
Backerei Gschwencltner, Scheffau (Brot und Ge]aéck) und und, ..

o é
+Luergreens vom Gull
Jager-Teller'

Drei gegrillte Medaillons vom Schweinefilet mit herzhafter
Jagersauce (Speck, Lwiebel, Paprika & Champignons) mit
Pommes frites & Salat vom Buffet € 99,90

Grillteller (Rincl, Schwein, Pute, Speck, Wiirstel und Tomate)
mit BBQ-Sauce, Pommes frites & Salat vom Buffet € 2090



Oom Faki' (vom Schwein)

"Ellmauer Hof-Pfandl”
Drei gegrillte Medaillons vom Schweinefilet in feiner

Edel-Pilzrahmsauce mit frischem Grill-Gemiise & Spatzle €2500

Wiener Schnitzel
mit Pommes frites, Preiselbeeren ¢ Salat vom Buffet € 19,90

Cordon bleu gefiillt mit Bauernschinken und Tilsiterkése,
serviert mit Pommes frites, Preiselbeeren ¢5 Salat vom Bulfet € (20,90

Ziiricher Geschnetzeltes vom Schweinefilet in Rahmsauce

mit Champignons, Lwiebeln, Résti (5 Salat vom Buffet €2200

Vom Rindviech” (vom Rind)

Klassisches Rinderfilet (220 8 brutto) mit feiner
Plefferrahmsauce, Pommes frites & Salat vom Buffet € 39,90

Rinderstreifen "Stroganoff’ von der Huft in Rahmsauce vom
geraucherten Paprika mit Champignons, Schinken,

Essiggurkerl & Weinbrand, dazu Spétze & Salat vom Buffet € 24,90

Wiener Zwiebelrostbraten (Hu{t) mit unserer Zwiebelsauce

Réstzwiebeln, Rostkartoffeln ¢ Salat vom Buffet € 94,90

Oft gefragt, aber nie verraten, das Geheimnis unser Zwiebelsauce...
Es sei nur so viel gesagt: ca. 3 bis 4 Stunden Kochzeit, viel Rotwein
und noch mehr Zwiebeln fiir die natiirliche, geleeartige Bindung..



"Vom Indianer’ (von der Pute)

Naturgebratenes Putenschnitzel an leichter Kaserahmsauce

vom jungen Gorgonzola mit Reis & Salat vom Buffet € 2090

"Piccata Milanese” - der italienische Klassiker in der Parmesan-
panade auf pikanten Tomaten~Spa8hetti 5 Salat vom Buffet € 2200

vea-Futta’ (Salatvariationen)

,,Koasa~Toast“ ~ 3 Schweinemedaillons auf Toastbrot
mit gegrilltem Speck und Tomate an Blattsalatbouquet

und Cocktaildressing € 2290

Gebackene Puten~Streifen in der Kiirbiskernpanade
mit Kiirbiskerndl-Dip und Kartoffel-Salat € 1890

Kreieren Sie sich Thren personlichen Salatteller am Buffet € 590

(ab 14 Ukr méglich)
Tixoler Karree-Speckplatte mit Brot/Geback und Butter € 1590
Saure Extrawurst mit Zwiebeln und Brot/Gebéck € 990
Schinken~Kase-Toast mit Salat vom Buffet € 1090

Frankfurter Wiirstchen mit Senf, Kren und Brot/ Geback € 590



o0 [J " "
Siifes fiir "Naschkotyn
[ Stiick Eispalatschinke mit Schokosauce, Friichten (5" Sahne € 7,90

2 Stiick Palatschinken mit Preiselbeermarmelade € 500

Germkniidel (Vor{reucle ca. 15 Minuten) mit Vam’]]esa uce CS’ MO]IH € 8,50
mit Butter und Mohn € 6,50

Unser hausgemachter Kaiserschmarren (Vorfrende ca. 20 Minuten)

mit Rosinen und Apfelmus € 1590
Hausgemachter Apfelstrudel ohne Sahne € 590
mit Sahne € 4,90
mit Vanillesauce € 6,50
Toptennockerl in siif}en Broseln mit Zwetschkenréster € 730

Nix gefunden? Einfach nach der Eiskarte fragen!

Nech heine E-Mails gechecht ?

Die Lieben zuhause warten immer noch auf einen tollen
Urlaubsschnappschu{g von dir (oder auch von unserem Fssen @)?
Ganz einfach unser kostenloses W-LAN nutzen!

Und so funktioniert's:
o Netzwerk suchen und auf Ellmauer Hof' klicken
o Passwort 2709ehof

A eingel)en und online 8(—311@11

Viel Spal beim Surfen!




"Saftl-Foscht oder yu Deutsch

dio Cebriinhehant

Tenitl

Campari (4 cl) Orange € 6,70
Campari (4 cl) Soda € 5,65
Hugo € 7,00
Aperol Sprizz von Sprizzeyo € 700
Griiner Veltliner 0,95 | € 6,40

fruchtig, rassig, feine Harmonie

Welschriesling 0,?5 1 € 6,40
voﬂmundig, lieblich, bukettreich

Bier vem Fald

,,Koasa Premium"” O,Q | € 3,50
,,Koasa Prelnillln“ 0,3 | € 4,90
,,Koasa Premium“ 0,5 | € 5,50
Radler 0,31 € 420
Radler 051 € 550
Almrausch-Radler 031 € 420
Almrausch-Radler 091 € 550
Acholler 0.2 ¢

Cola Sil]oerquelle € ?,60
ColaZEROFL.0331 € 3590
Spezi Silberquelle € 260
Almrausch Silberquelle € 260
Fanta Silberquelle € 9,60
Sprite Silberquelle € 2060
Mineralwasser 0,33 1 € :’),00
Mineralwasser still 0,35 | € 3,00

Shen'g medium 4 cl € 450
Martini Bianco 4 cl € 4,50
Piccolo Prosecco O,Q | € 9,90
Blauer Zweigelt 0251 € 0640
fruchtig, feinwiirzig, kraftig
Blaufrankisch 025 1 € 640
samtig, gehaltvoll, mild

Bievaus der Flasche
Hefeweizen Maisel 's031 € 420
Hefeweizen Maisel 's0D1 € 550
Hefeweizen (alkoholfrei) 001 € 550
Gésser alkoholfrei 0,5 | € 5,50
Gésser dunkel 0,5 | € 5,50
Egger "Zisch" alkoholfrei 03 1€ 4,20
Hefe Cola/ Sprite 051 € 5710
Mineralwasser 0,7 1 € 5,90
Zitronensaft Pulko 2 cl € 180
Eistee Pfirsich 0,35 | € 5,90
Tonic Water Schweppes 021€ 390
Bitter Lemon Schweppes 021€ 3590
Soda 0351 € 070
Red Bull 0,251 € 390
Leitungswasser 0,5 | € 1,90



Jugendgetriinke

Holunder gespritzt/H20051 € 4,20
Soda-~Zitron 051 € 320
Apfelsaft gespritzt/H20031 € 320
Apfelsaft gespritzt/H20051 € 420
Limonade (Fanta, Spezi,...) 051 € 590

Schnipse & Spivitucsen 2 cf

Obstler (Prinz) € 3,50
Williams (Prinz) € 3,90
Marille (Prinz) € 3,50
Alte Marille (Prinz) € 4,50
Zirben~Schnaps (Bauer) € 3,90
Enzian (Puchheimer) € 3,90
Vodka Absolut € 350
Mountain-Gin aus Ellmau € 4,90
Gin Bom]oag Sapphire € 4900
Bacardi € 5,50
Jim Beam € 4,50
Jack Daniels € 5,50
Grappa di Francolli € 450

Edelbrviinde 2 cf

Alte Zwetschke (Gélles) € 6,90
Himbeer (Kaufmann, Ellmau) € 8,90
Kriecherl (H'dmmerle) € 7,90
Krautinger (Wildschénau) € 5,90
Vogelbeey (Kaufmann, Eumau) € 10,90

Cognac § Rum 2 f

Weinbrand Asbach Uralt € 4,50
Cognac Martell VSOP € 500
Rum Ron Zacapa"23 Jahre € 490
Rum Diplomatico’ Reserva € 4,90
Meyer” s Rum Original Dark € 3,00
Stroh-Rum 38 % € 200

Rauch Fruchtsite 0,2 ¢

Apfelsaft
Johannisbeersaft
Marillensaft
Oyangensa{t
Mangosaft

Likive & Bitter 2 cf
Schoko~Chili Kaufmann
Amaretto

Baileg s

Frangelico (Nuﬁlik(’jr)
Malibu

Grand Marnier

Fernet Branca

Unclerberg

Jagermeister

Ramazzotti
Averna

Feife Getriinke
Tasse Katfee
Kanne Kaffee

Kleiner Brauner
GrofRer Brauner

Melange (k]. Milchka{{ee)
Espresso Caffé Italia Vero
Latte Macchiato
Cappuccino

HeifRe Milch-Schokolade

TGSSG Tee

Jagertee 0201
Glithwein 025 |

Darfs a bissal mehr sein?
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